
Projekt 
α½ŀǿƻŘƻǿŎȅ ƴŀ сǎǘƪťΗέ



O projekcie

Od 19 grudnia 2016r. do 19 czerwca 2018rΦǳŎȊƴƛƻǿƛŜ ƪǎȊǘŀƱŎŊŎȅ ǎƛť ǿ ȊŀǿƻŘŀŎƘΥ 
ǘŜŎƘƴƛƪ ȍȅǿƛŜƴƛŀ ƛ ǳǎƱǳƎ ƎŀǎǘǊƻƴƻƳƛŎȊƴȅŎƘΣ ǘŜŎƘƴƛƪ ŀǊŎƘƛǘŜƪǘǳǊȅ ƪǊŀƧƻōǊŀȊǳ 

i technik rolnik uczestniczyli w projekcie α½ŀǿƻŘƻǿŎȅ ƴŀ сǎǘƪťΗέ 



²ǎǇƽƭƴŜ ŘȊƛŜƱƻ ςǿƛŜƭŜ ƪƻǊȊȅǏŎƛ
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NOWE 
PRACOWNIE 
ZAWODOWE

tǊƻƧŜƪǘ α½ŀǿƻŘƻǿŎȅ ƴŀ сǎǘƪťΗέ ǊŜŀƭƛȊƻǿŀƴȅ ǿǎǇƽƭƴƛŜ przez:

Á¦ƴƛťtǊƻŘǳŎŜƴǘƽǿitǊŀŎƻŘŀǿŎƽǿtǊȊŜƳȅǎƱǳaƛťǎƴŜƎƻΣ
ÁPowiatOstrzeszowski,
Á½ŜǎǇƽƱ{ȊƪƽƱNr 2 im.tǊȊȅƧŀȋƴƛPolskoςNorweskiejw Ostrzeszowie,

ǇǊȊȅƴƛƽǎƱ ǿƛŜƭŜ ƪƻǊȊȅǏŎƛ ȊŀǊƽǿƴƻ Řƭŀ ǎȊƪƻƱȅ Ƨŀƪ ƛ Řƭŀ ǳŎȊƴƛƽǿ ƻǊŀȊ ƴŀǳŎȊȅŎƛŜƭƛ 
ǇǊȊŜŘƳƛƻǘƽǿ ȊŀǿƻŘƻǿȅŎƘΦ



Nowa pracownia gastronomiczna

hŘ ǿǊȊŜǏƴƛŀ нлмтǊΦ ȊŀƧťŎƛŀ ǇǊŀƪǘȅŎȊƴŜ Řƭŀ ǳŎȊƴƛƽǿ ǘŜŎƘƴƛƪǳƳ ȍȅǿƛŜƴƛŀ ƛ ǳǎƱǳƎ 
ƎŀǎǘǊƻƴƻƳƛŎȊƴȅŎƘ ƻŘōȅǿŀƧŊ ǎƛť ǿ ƴƻǿŜƧ ǇǊŀŎƻǿƴƛ ƎŀǎǘǊƻƴƻƳƛŎȊƴŜƧΦ

5ƻ ŘȅǎǇƻȊȅŎƧƛ ǳŎȊƴƛƽǿ ǎŊ ǘǊȊȅ ǿ ǇŜƱƴƛ ǿȅǇƻǎŀȍƻƴŜ ǎǘŀƴƻǿƛǎƪŀ ǊƻōƻŎȊŜ ȊŜ ǎǘŀƭƛ 
ƴƛŜǊŘȊŜǿƴŜƧΣ ƴŀ ƪŀȍŘȅƳ Ȋ ƴƛŎƘ ƳƻȍŜ ǇǊŀŎƻǿŀŏ п-р ǳŎȊƴƛƽǿΦ 



bƻǿŀ ǇǊŀŎƻǿƴƛŀ ƻōǎƱǳƎƛ ƎƻǏŎƛ

² ǊŀƳŀŎƘ ǇǊƻƧŜƪǘǳ ǇƻǿǎǘŀƱŀ ǘŀƪȍŜ  ǇǊŀŎƻǿƴƛŀ ƻōǎƱǳƎƛ ƪƭƛŜƴǘŀ Ȋ ǎŀƭŊ ƪƻƴǎǳƳŜƴŎƪŊ 
ƻǊŀȊ ǿ ǇŜƱƴƛ ǿȅǇƻǎŀȍƻƴȅƳ ǎǘŀƴƻǿƛǎƪƛŜƳ ōŀǊƻǿȅƳΦ  

aƱƻŘȊƛŜȍ Řƻǎƪƻƴŀƭƛ ǿ ƴƛŜƧ ǳƳƛŜƧťǘƴƻǏŎƛ ȊǿƛŊȊŀƴŜ Ȋ ȊŀǿƻŘŜƳ ƪŜƭƴŜǊΣ ōŀǊƛǎǘŀ ƛ ōŀǊƳŀƴΦ 



tƱŀǘƴŜ ǎǘŀȍŜ ȊŀǿƻŘƻǿŜ

² ǘǊŀƪŎƛŜ ǿŀƪŀŎƧƛ ср ǳŎȊƴƛƽǿ ǎƪƻǊȊȅǎǘŀƱƻ Ȋ ƳƛŜǎƛťŎȊƴȅŎƘ ǎǘŀȍȅ ȊŀǿƻŘƻǿȅŎƘ 
ǿ ǎǇŜŎƧŀƭƛǎǘȅŎȊƴȅŎƘ ȊŀƪƱŀŘŀŎƘ ōǊŀƴȍȅ ƎŀǎǘǊƻƴƻƳƛŎȊƴŜƧΣ ŀǊŎƘƛǘŜƪǘǳǊȅ ƪǊŀƧƻōǊŀȊǳ 
ƛ ǊƻƭƴƛŎȊŜƧ Φ hǇǊƽŎȊ ȊŘƻōȅǘȅŎƘ ǳƳƛŜƧťǘƴƻǏŎƛ  ǇǊŀƪǘȅŎȊƴȅŎƘ ƻǘǊȊȅƳŀƭƛ ǎǘȅǇŜƴŘƛǳƳ 

ǎǘŀȍƻǿŜΦ 



Kursy, szkolenia, warsztaty

{ȊƪƻƭŜƴƛŀ ƛ ǿŀǊǎȊǘŀǘȅ ǳƪƛŜǊǳƴƪƻǿŀƴŜ ōȅƱȅ ƴŀ ǇƻŘƴƻǎȊŜƴƛŜ ƪǿŀƭƛŦƛƪŀŎƧƛ ȊŀǿƻŘƻǿȅŎƘΦ
¦ŎȊƴƛƻǿƛŜ ǎƪƻǊȊȅǎǘŀƭƛ ǿ ǎǳƳƛŜ Ȋ нн ƪǳǊǎƽǿΣ ƪǘƽǊŜ ǇǊƻǿŀŘȊƻƴŜ ǇǊȊŜȊ  ŘƻǏǿƛŀŘŎȊƻƴȅŎƘ

ǎǇŜŎƧŀƭƛǎǘƽǿ Φ 

WARSZTATY KULINARNE WARSZTATY Z CARVINGU WARSZTATY CUKIERNICZE



Kursy, szkolenia, warsztaty

WARSZTATY SOMMELIERSKIE 
I SAVOIR VIVRE

WARSZTATY DIETETYCZNEWARSZTATY KULINARNE POZIOM II i III


